Menti dello Chef von Francesco

Menti dello Chef a sorpresa

chrraschungs 4-Gange~-Menu aus einer Eigcnkrcation
von unserem Chefkoch GiuscPPc

£47.50

Le nostre Bollicine Metodo Classico (Champag:ncr-Mcthodc)

Ferrari Trento

Maximum Rosé doc
(70% Pinot nero 30% Cl'aarclonnay)
ojttnto,7sl167,5
Maximum Blanc de Blancs doc
(100% Charclonnag)
ojttnto,7sl167,5

Bianchi 0,110,210,75
Grechetto » % vol Umbria 2025
sl|3»45
Gavi Ronchetti 12,5% vol Piemonte 2024
7101315

Rosé 0,110,2| 0,75
Montonale ‘Rosa di notte’ Chiaretto classico Valtenesi 2022
Lombardia doc 5% vol
gll45

Rossi 0,11 0,2| 0,75
Montefalco 15 % vol Umbria 2022
71101325

Passend zur Spargelsaison
pa’ s

WeiBer gratimerter SIDanel verfeinert mit cremiger Sauce Hollandaise

19,50
Tag//a telle mit Parmaschinken & weiBem S/Da/gs/ in Luganasauce
21,50
Lachs vom Grill mit weiBem SIDane/ in Sauce Hollandasse
2950
Kalbsschnitzel 4 Paillard) vom Gr//l mit weiBem S/Jacgc/ in Sauce Hollandaise

2950

Fiir weitere Weinflaschen Fragcn Sie nach unserer Weinkarte




